
Una serata per sperimentare in prima persona, 
le principali lavorazioni del tanto apprezzato 
sushi. Un’occasione da non perdere per veri 
appassionati della cucina giapponese !

RICETTE DELLA SERATA
Gunkan 

Hosomaki
Nigiri

Uramaki
Sashimi

Zuppa di Miso

QUANDO
lunedì 21/10/2019

dalle 19.00 alle 23.00

DOCENTE
NORIKO TAYAMA Nata e cresciuta in Giappone, 
ha sempre coltivato la passione per la cucina, 
in particolare quella a base di pesce. Conclusi 
gli studi, intraprende un viaggio in Italia, 
dove decide poi di trasferirsi e continuare gli 
studi. Dopo un anno di lavoro per un catering 

giapponese della capitale, si trasferisce in Sicilia 
dove per sei anni intraprende un personale 
percorso di ricerca sugli odori, i sapori e l’estetica 
della cucina mediterranea. Nel 2016, insieme 
ai suoi soci, fonda a Bologna un laboratorio 
specializzato nella preparazione di sushi con 
l’impiego di materie prime prevalentemente 
siciliane e ispirate alle ricette a base di pesce 
dell’Isola.

ATTESTATO
Ai partecipanti verrà rilasciato

un attestato di frequenza.

COSTO DEL CORSO
€ 80.00 iva inclusa

DOVE
Laboratorio a Scuola di gusto
Via Cesare Gnudi 5 - Bologna

CONTATTACI
Tel. +39 051.4155711

ascuoladigusto@iscombo.it

www.ascuoladigusto.it

Tel. +39 051.4155711

Via Cesare Gnudi, 5 - 40127 Bologna

L’ ARTE DEL SUSHI

ascuoladigusto@iscombo.it

A GRANDE RICHIESTA LA 28° EDIZIONE
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